
A～Jセットで
ご注文くださいませ

¥100
¥100

ガパオライス

¥ 1 1 0 0 （税込）

辛さ★ ★  スープ+ サラダ

国産鶏粗挽き肉を新鮮なホー

リーバジル（ガパオ）で炒め

た代表的タイ料理。

¥ 1 2 0 0 （税込）

タイ式エビ炒飯

辛さ調節可★ スープ+  サラダ

¥ 1 2 0 0  （税込）

トムヤムヌードル
辛さ★ サラダ

すっぽん雑炊

¥ 1 5 0 0  （税込）

お任せ一品+香物

カオマンガイ

¥ 1 2 0 0  （税込）

タレの辛さ調節可 スープ+  サラダ

◆◆数量限定◆◆

¥ 1 4 0 0 （税込）

ガパオ＆グリーンカレー

辛さ★★ スープ+  サラダ

ガパオもグリーンカレーも！

大満足のランチ一番人気の

セットです。

¥ 1 2 0 0 （税込）

グリーンカレー

辛さ★★ スープ+  サラダ

スウィートバジル（ホラパー）と

ライムリーフが効いたハーブカ

レーです。鶏肉、タケノコ、ナス、

ピーマンなど具だくさんが特徴です。

。

ラープ＆グリーンカレー

¥ 1 4 0 0 （税込）

辛さ★★ スープ+  サラダ

ラープムー
辛さ調節可★★ スープ+  サラダ

¥ 1 1 0 0 （税込）

タイ東北地方(イサーン)の代表的料理。

豚挽肉のスパイシーサラダ。ミントな

どのハーブの香り、唐辛子の辛味、ライ

ムの酸味が特徴の料理。

¥ 1 1 0 0  （税込）

パッタイ
辛さナシ スープ+  サラダ

本格的なタマリンドベースの自家

製パッタイソースが特徴です。さ

らに卓上調味料でお好みにアレン

ジしてお楽しみください。

Aset Bset

DsetCset

Eset Fset

Gset Hset

Iset Jset

売切れ御免！手間をかけ車海老

の頭から出汁を取り、たっぷり

タイハーブが香る濃厚風味豊か

なトムヤムスープです。麺はセ

ンレック（米粉麺）

さっぱり爽快なラープと濃厚

ハーブカレーのコンビネーショ

ンでタイ料理の醍醐味が味わえ

ます。

ジューシーな四万十鶏もも肉と

しっとり美桜鶏ムネ肉を合い盛。

鶏油で炊き上げたチキンライス

と自家製特製タレが好評です。

前身『日本料理 源平』の逸品

【すっぽん料理】をお気軽にお試

しください。すっぽん身入り。

タイ名：カオパットクン

調味料の複雑な重なりが旨みと

なっています。お好みでレモン

絞って召し上がってください

トッピング
カイダオ¥100 トッピング

カイダオ¥100

トッピング
カイダオ¥100

トッピング
カイダオ¥100

トッピング
カイダオ¥100

トッピング
カイダオ¥100

トッピング
カイダオ¥100

トッピング
カイダオ¥100

◆◆数量限定◆◆

OPEN/ 11 ： 30～14 ： 00（Lo.13：30）

18 ： 00～23 ： 00（Lo.22時フード：22時半ドリンク）

Tel.03-3531-8842
ホームページ http://www.tsukishimagenpei.com月島源平

す っ ぽ ん と タ イ 料 理

定休日 火・日曜日ディナー営業のみ

Lunch Selections
The lunch set meal is a bargain



¥ 4 0 0 （税込）

ミニグリーンカレー

辛さ★☆☆

¥ 4 0 0 （税込）

ミニトムヤム

辛さ★★☆

¥ 4 0 0 （税込）

ミニカオマンガイ

ランチセットメニューと一緒なら ￥300 （税込） 

ディナーのドリンクメニューも承っております
お気軽にご利用ください

ミニガパオ

¥ 4 0 0 （税込）

辛さ★☆☆

ライスなしの

『おつまみ』可
ライスなしの

『おつまみ』可

LUNCH 11：30～14：00

DINNER 18 ： 00～23： 00 （火定休）

Tel.03-3531-8842

SNS http://www.Instagram.com/tsukishima_genpei/

東京都中央区月島3-11- 11

ホームページ https://www.tsukishimagenpei.com/

¥400 （税込 )

 ¥250 （税込 )

¥250 （税込 )

¥250 （税込 )


	スライド 2
	minimenyu.pdf
	スライド 2


